
Voraussetzungsketten UF Ernährung, Gesundheit und Konsum
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Gültig für Curriculum Fassung 19W Ein Service von den StVen Lehramt EVSO EVSO

Lehramt

PPS 1

PPS 3PPS 2
EHJ.001
PPS 1 

EHJ.002
FD-Begl. PPS 1 EHJ.003

PPS 2

EHJ.004
FD-Begl. PPS 2

EHJ.005
PPS 3

EHJ.006
FD-Begl. PPS 3

EHA.001
Einf. in Studienbereiche EGK

EHA.002
Grundl. Ess- & Tischkultur

EHB.001
Grundl. Biologie & Mol.-bio.

EHB.002
Grundl. Humangen. & Epigen.

EHB.003
Grundl. Darmflora & Beeinfl.

EHB.004
Grundl. Imm. & Nahr. unvertr.

EHB.005
Grundl. Sens. & Geschm. + Ü.

EHC.001
Grundlagen der Chemie

EHC.002
Grund. Mikrobio. & LM-hyg.

EHC.003
Grundl. der Biochemie

EHC.004
Küchenpraktische Grundl. 2

EHC.005
Funkt. LM, LM.-auslobung

EHC.006
LM.-chemie und -technologie

EHD.001
Küchenpraktische Grundl. 1

EHD.002
Humanernährung 1

EHD.003
Humanernährung 2

EHD.004
Humanernährung 3

EHD.005
Humanernährung 4

EHD.006
Humanernährung 5

EHD.007
Humanernährung 6

EHE.001
Grundl. Humanökologie

EHE.002
Ern. in Gessell., Ökon.& Raum

EHE.003
Aspekte der Welternährung

EHF.001
Verbraucherbildung

EHF.002
Haushalt & Nachhaltigkeit

EHF.003
E & K: krit. + altern. Perspekt.

EHF.004
Grundl. Soz.ök. d. Haushalts

EHG.001
Ern. i.versch. L.al & Pers.Gr.

EHG.002
Übergew., Fettleib.& Folgeerk.

EHG.003
Mangelernährung im 21. Jhdt

EHG.004
Psych.& Phys. Asp. g+g Ess.

EHG.005
Sinn & Unsinn von Diäten

EHG.006
Fachprakt. Ü. zur Diätetik

EHH.001
Einfl. Ern.w. & Leb.stil Ges.

EHH.002
Theorie & Praxis Ges.-förd.

EHH.003
Fd Ges.-förd. Sch. & Mehrspr.

EHH.004
Nahr.zub. Asp. d. Ges.-förd.

EHI.001
M&M Ernähr. & Verbr.bildung

EHI.002
Follow the Thing: FD-Zugänge

EHI.003
FD: Konzept. f. Fachunterr.

EHI.004
FD: Medieneins. im Fachunt.

EHI.005
FD: Exper. in der Ernährung

EHI.006
FD: Grundl. Ernähr.komm.

Hier ist Platz für...
... freie Wahlfächer.
... LVen, die dich interssieren.
... zusätzliche Vorlesungen.
... zusätzliche Proseminare.
... zusätzliche Übungen.


